
PRZYSTAWKI - STARTERY

101. Matias holenderski / sałatka ziemniaczana / piklowany ogórek / dynia marynowana /
majonez z musztardy  wędzonej / domowy chleb
alergeny: ryby, gluten, mleko

46,00

102. Tatar z polędwicy wołowej / szalotka / kapary / borowik / korniszon / żółtko / ser 
dojrzewający / domowy chleb / czosnek confit
alergeny: grzyby, jajka, gluten, laktoza

59,00

103. Krewetki ( 8 szt. ) / czosnek / masło / grillowane bagietki
alergeny: owoce morza, gluten, laktoza

68,00

104. Kalmary / coulis z papryki i pomidora / szczypiorek / chlebek pita
alergeny: mięczaki, gluten, jajko

53,00

105. Macka ośmiornicy / puree batat-topinambur / salsa chimichuri z ananasem / bagietka 
korzenna
alergeny: laktoza, gluten, mięczaki

62,00

MAKARONY 

201. Spaghetti chitarra / krewetki / omułki / pomidor suszony / ser dojrzewający / rukola
alergeny:

65,00

202. Bigoli / nduja / szalotka / śmietanka / pomidory san marzano / kokos prażony / chorizo / 
ser dojrzewający
alergeny: gluten, laktoza, pomidory

61,00

Do rachunków grup od 6 osób doliczamy 10% opłaty serwisowej.

Dbając o jakość serwisu w naszej restauracji nie dzielimy rachunków, natomiast płatności w ramach jednego rachunku można dokonać 
osobn



   ZUPY

301. Rybna na zakwasie / puree  szalotkowe / kalmary / omułki / dorsz
alergeny: ryba, skorupiaki, seler, mięczaki

39,00

302. Bulion z drobiu i dzikiego ptactwa / domowy makaron / marchewka / podudzie indyka
alergeny: gluten, jajka, seler

31,00

303. Krem z batatów / jogurt kokosowy / komosa ryżowa / grzanki z bagietki korzennej
alergeny: laktoza, gluten, saponiny

34,00

SAŁATY

401. Kozi ser zapiekany / pomidor cherry / winegret mango / rukola / escarola / roszponka / 
szynka prosciutto / brzoskwinia / bagietka
alergeny: mleko, seler, jajko, gluten

49,00

402. Komosa ryżowa / pomidor cherry / ogórek / burrata / oliwki / prażone ziarna / papryka / sos 
sezamowy / chlebek pita
alergeny: saponiny, pomidory, laktoza, sezam, gluten

48,00

  

Do rachunków grup od 6 osób doliczamy 10% opłaty serwisowej.

Dbając o jakość serwisu w naszej restauracji nie dzielimy rachunków, natomiast płatności w ramach jednego rachunku można dokonać 
osobno



 DANIA GŁÓWNE MIĘSNE

501. Szaszłyk z polędwiczki wieprzowej / pieczone ziemniaki / brokuł / papryka / sos tzatziki / 
sos serowo-paprykowy.
alergeny: laktoza, gorczyca

67,00

502. Policzki wołowe slow-low / puree szczypiorkowe / duszone marchewki korzenne
alergeny: laktoza, mleko

69,00

503. Udo kaczki confit / batat pieczony / portobello z ragout z papryki /  sos z duszonej kaczki
alergeny: laktoza

72,00

504. Schab wieprzowy z kością / puree ziemniaczane z twarogiem i cebulką  / kapusta z 
kurkami / sos pieczeniowy
alergeny: mleko, grzyby

   64,00

505. Polędwica wołowa / młode ziemniaki z koprem i aromatem masła palonego / sałatka z 
ogórka i ananasa z sosem jogurtowym / sos z gorczycą i nutą wędzonej śliwki
alergeny: laktoza, gorczyca, sezam

140,00

DANIA GŁÓWNE RYBNE

601. Łosoś / puree maślane / szparagi / mango / sos maślany
alergeny: ryby, laktoza, grzyby

69,00

602. Tuńczyk grillowany/ młody ziemniak / pędy brokuła / sos maślany-mango
alergeny: ryba, mleko, jajko

69,00

603. Dorada / gnocchi / pieczone pomidorki / omułki / sos holenderski z kawiorem
alergeny: mięczaki, laktoza, pomdory

72,00

604. Dorsz atlantycki w panco / frytka scoops / surówka z kapusty kiszonej / sos burger z 
szalotką
alergeny: gluten, laktoza / gorczyca

72,00

  

  Do rachunków grup od 6 osób doliczamy 10% opłaty serwisowej.

Dbając o jakość serwisu w naszej restauracji nie dzielimy rachunków, natomiast płatności w ramach jednego rachunku można dokonać 
osobno



DANIA WEGETARIAŃSKIE/WEGAŃSKIE

701. Pieczony bakłażan/ kaszotto pomidorowe / cukinia / jogurt sojowy / bagietka grillowana

alergeny: gluten, jajko, łubin, soja

44,00

702. Bataty pieczone / daktyle / hummus / kozi ser / chlebek pita / szczypiorek
alergeny: laktoza, gluten

45,00

DANIA DLA DZIECI

(  dania są odpowiednio mniejsze w stosunku do dań w całej karcie menu  )

801. Nuggetsy z kurczaka / frytki  / surówka z marchewki / ketchup
alergeny: jajka, gluten, laktoza

38,00

802. Makaron bolognese / ser dojrzewający
alergeny: laktoza, gluten, seler

  38,00

  DESERY

901. Brownie z ziarnami kakaowca / krem patissiere / prażone orzechy laskowe / lody waniliowe 
/ sos czekoladowy
alergeny: gluten, jajka, laktoza, maliny, siarczyny

36,00

902. Sernik toffi-mascarpone/ daktyle w syropie korzennym / krem karmelowy
alergeny:jajko, maliny, siarczyny, gluten

36,00

903. Strudel jabłkowy/sos waniliowy/bita śmietana
alergeny: laktoza,gluten

34,00

Do rachunków grup od 6 osób doliczamy 10% opłaty serwisowej.

 Dbając o jakość serwisu w naszej restauracji nie dzielimy rachunków, natomiast płatności w ramach jednego rachunku można dokonać 
osobno
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